Klassenarbeit Nr | Biologie Klasse 7
MName: Punkte:
Note:

1. Du findest am Strand ein glitschiges, weiches Tier. An welchen Merkmalen kannst Du
erkennen, ob es ein Weichtier ist?

2. Nautilus wird als lebendes Fossil bezeichnet. Erklare.

3. Aufwelche zwei Arten kann sich ein Tintenfisch fortbewegen?
4. Von was leben Hefepilze. Beschreibe kurz.

5. Welche Aufgabe hat ein Garspunt?

6 Mit welchen Verfahren werden folgende Getrinke hergestelit:

Wein

Sekt.

Eierlikor

Zwetschgenwasser,

96%-iger Alkohol

100-iger Alkohol

7 Was sagt das deutsche Reinheitsgebot der Bierherstellung aus?

8 Bei der Bierherstellung 1Bt man Gerste als erstes ein paar Tage keimen. Welche Griinde
hat das?

9 Warum werden Bakterien als Prokaryoten bezeichnet.

10 Welche der folgenden Lebensmittel sind gegen den Verderb durch Bakterien geschiitzt
und auf welche Weise und welche nicht: a) Tiefgefrorenes Gemiise, b) frischer Salat, c) Musli
(nicht angemacht), d) Honig, ) Brot, f) frische Milch vom Bauern, g) H-Milch pasteurisiert,
h) saure Gurken, i) Raucherschinken, k) Pokelfleisch, 1) frische Schinkenwurst.



11. Benenne die Weichtiere
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LOSUNGSVORSCHLAG

Klassenarbeit Nr. 1 Biologie Klasse 7

Aufgabe 1

Weichtiere :
- wirbellos
- Koarper ist unsegmentiert
- Kopf mit Augen und Fihlern

- Eingeweidesack

Aufgabe 2

Fossilien sind erhalten gebliebene Reste von Tieren und Pflanzen aus der
erdzeitlichen Vergangenheit.
Der Nautilus wird als lebendes Fossil bezeichnet, weil es ein Tier ist das schon seit

Jahrtausenden auf Erde lebt und noch nicht ausgestorben ist.

Aufgabe 3

1. Die wellenférmigen Bewegungen des Flossensaums, erlaubt Vorwarts- als
auch ein Ruckwartsgleiten.

2. Die Bewegungen der Fangarme konnen zur Fortbewegung dienen.

Aufgabe 4

Sie gewinnen bei Sauerstoffmangel den zur Atmung benétigten Sauerstoff mittels
Garung.

Aufgabe 5

Garrohre, gebogene, mit Erweiterungen versehene Glasrohre, die, zu einem Teil mit
Wasser geflllt und auf ein Gargefald gesteckt, den Zutritt von Luft zu der garenden

Flassigkeit verhindert, aber Gberschiissige Kohlensaure entweichen lasst.



Aufgabe 6

Getrank Herstellungsverfahren
Wein Garung
Sekt Wein mit Kohlenséaure
Eierlikor Gérung mit Ei
Zwetschgenwasser Gérung
96%-iger Alkohol Gérung
100%-iger Alkohol Garung

Aufgabe 7

Nach dem Reinheitsgebot durfen zur Bierherstellung nur Gerstenmalz, Hopfen und

Wasser verwendet werden.

Aufgabe 8

Beim Keimen der Gerste gewinnt die Gerste Starke und andere Enzyme.

Aufgabe 9

Prokaryonten - Bezeichnung fur Mikroorganismen, die dadurch gekennzeichnet sind

keine Kernmembran besitzen, die den Zellkern vom Cytoplasma abgrenzt.

Aufgabe 10

Nicht geschutzte Lebensmittel

Geschutze Lebensmittel

Lebensmittel

Art des Schutzes

Frischer Salat Tiefgefrorenes Gemuse | Tieffrieren
Frische Milch Musli Trocknen
Frische Schinkenwurst H-Milch pasteurisiert
saure Gurken Pokelfleisch einsalzen
Honig Réaucherschinken Rauchern

Brot




Aufgabe 11

5 Assel
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